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Atendimento atual no Municipio de Bento Goncalves - RS do
Programa Nacional de Alimentacao Escolar — PNAE (2010)

-.NUumero de escolas da rede municipal atendidas:
- Educacao infantil: 15
- Ensino Fundamental: 23 — considerando que 3 escolas atendem também
a Educacao de Jovens e Adultos - EJA
- Ensino Fundamental e Médio: 1
- Entidades Filantropicas:2
- Instituto Federal do Rio Grande do Sul — nucleo Bento Gongalves
TOTAL: 42 escolas

-Quantidade de alunos atendidos:
- Educacao infantil: 1351
- Ensino Fundamental: 6672 - Educacao de Jovens e Adultos: 268
- Ensino Fundamental e Médio:135
- Entidades Filantropicas: 511
- Instituto Federal do Rio Grande do Sul — nucleo Bento Gongalves: 703
TOTAL: 9640 alunos




Visita do Centro Colaborador em Alimentacao e Nutricao do Escolar —
CECANE - Universidade Federal do Rio Grande do Sul - UFRGS
a Prefeitura Municipal de Bento Goncalves — ano 2010

-Objetivo: Implantacido do Sistema de Monitoramento do Programa Nacional de
Alimentacao Escolar

. Atividades realizadas:

1. os nutricionistas do CECANE realizaram uma reuniao orientadora juntamente com a
coordenadora e nutricionistas do setor de alimentagao escolar da Secretaria Municipal de
Educacao e conselheiros do Conselho Municipal de Alimentagao, a fim de deliberar sobre o

novo Sistema de Monitoramento do PNAE;

2. visitas a duas escolas da rede municipal, sendo uma de educacéo infantil e outra de

ensino fundamental, com o intuito de observar a rotina relacionada a alimentagao dos

educandos, como também, o preenchimento do formulario do SIM-PNAE por parte dos
nutricionistas do CECANE;

3. encontro com as direcoes das escolas para elucidar as acoes realizadas, quanto aos
apontamentos relativos ao cumprimento das determinacoes legais pertinentes a nutricao
(aspectos positivos e aspectos a melhorar)

- solicitagcao, as nutricionistas, de preenchimento dos formularios do SIM-PNAE

de toda a rede de escolas municipais e filantropicas atendidas pelo Programa.



ESCOLA

Nome

Tipo

uF
Municigio
CHNRJ
Enderego

Telefone
Fax

Localizacao

Caracterizagio da
educagao

Modabdades de ensino

Ex.: 1234-5678, DETE-7463

Ex.: 1234-5678, DBTE-7283

T,

v o Indigena
(" Quilombela
" Regular

. Creche
Nimero de alunos mairiculados

Mumero de alunos que consomem a alimentagac escolar

obs: referente ac ano correnie

. Pre-escola
Himero de alunos matriculados

Numero de alunos que consomem 3 alimentagao escolar

obs: referente ac ano correnie

. Ensino fundamental ©

Himero de alunos matriculados

Numero de alunos que consomem 3 alimentagac escolar

obs: referente ac ano corrente




B Ensino Médio
Mumero de alunos mainculados

Humero de alunos que consomem a alimentagac escolar

obs: referenie ac ano cormenie

C Ea

Mimero de alunos mairiculados

Wdmero de alunos que consomem a alimentagde escolar

obs: referente ao ano commenie

Dias letivos

Alunos Matriculados

Numero de alunos gue
CONSOME 3

alimentagao escolar
Email da escola

Website da escola

I centralizada
I Terceirizada
| Escolarizada
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SIM-PNAE

Sistema de Monitoramento para o Programa Nacional de Almentacag Escolar,

Aquisiciao de géneros

[2zse formulirio deverd ser preenchido apenzas por municpios gue possuam 2 gestdo
centralizada e ou terceirizada)

1 - E feita especificacEo técnica no ~ S
B et Sim
momenta da comprz dos géreros ©C

b =
alimenticips? -+ Nao

2 - A compra da agricultura familiar - -; até 30%
corresponde a qual faixa de porcentagens :
do total do recurso recebide - 31% a 50%

-1...-' acima de 50 %

% ndohd compra da agricultura familiar

3 - Em relzcdo a zquisicie de produtes
da agriculiura familiar, essa & feita de N
agricultores familiaras do: estado

[ | regido
| deoutras regides
" ndo £ feits

| rmunicipio

4 - Qual @ motivo guandeo a compra nfo & | impossihilidade de emissSo de nota
feita da agriculura familiar f05)

. inviabilidade de formecimento regular
[ | condigies higignico sanitirias
insatisfatdrias

- Dutros

L

U nEo se aplica

5. Mo processo licitatdrio. o fornecador: | 2 apresenta amestras para avaliagio e
selecdo do produto & ser adguirido

‘.- nio spressnta amoswa relacionada
ao controle de qualidade

. Os fornecedores de alimentos | ¢ oz, aprovados apds visitas técnicas

pereciveis: &' ou andlises microbiologicas & fisico-
ql.uml.m

\._ﬂl ndo recebem visitas téonicas.




Cadastro de alimento - aquisigao de genero

Genero Minﬁlﬁdm|

Frequéncia de compra: i_‘; i
i“} S=manal

- 2
~... Quinzenal

! Mensal
& Bimestral
Trimestral

Semestral

%SNS
L L W L

Freguéncia de entrega: Pt
Semanal
Cuinzenal
Mensal
Bimestral
Trimestral
Semestral
Anual

St b T g e BT e T T
I e T, W

L,

Modalidade da compra: . Dispensa de licitacio
" convite
. Tomada de prego
" concorréncia
. Fregao presencial
. Fregao eletrdnico
| Compra direta da agncultura familiar

Local de entrega: Depésito Central
Cozinha Central

Escola
Outro Local
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Cozinha Central

BLOCO A: EDIFICIOS E INSTALACOES DA AREA DE PREPARO DE ALIMENTOS

1. O tipo de agua recebida/consumida pela rede publica

cozinha & de: _
poco artesianc

cacimba/cisterna/poco
fonte/riofigaraps/nacho/cdmrego

Carmo pipa

- = : =
2. A grea externa da cozinha ndo ohietos em desusa

apresenta: -
animails

nsstos

roedores

D

3. O pizo da cozinha £:
avavel

nivelado
de facil impeza

inclinade para o ralo

nao lavavel (de chio batido, de terra
ou nao existe piso)

4. No piso, ofs) ralo(s) ou canaleta(s): ©* possui{em) sistema de fechamento ou
tela que impega a entrada de roedores e
insetos
L.~ nao passui{em) nenhuma protecao
que impeca a entrada de roedores &
insetos

..~ naoc tem ralos ou canaletas

. As paredses da cozinha central ndo bolor

apresentam: ] i .
umidade / infiltragdo

descascamento
rachaduras



6. Os forros/tetos nao apresentam:

7. A cozinha possui:

8. Os alimentos ndo pereciveis [exemplo:
arroz, fefjdo, farinhas, bizcoito, belacha,
olec & outros) s3o armazenados nolal:

g, O lacal de armazenaments des ndo
pereciveis e

10, Os alimentos ndo pereciveis 3o
armazenados em:

11, Local onde a zlimentacic escolar &
distribuida & consumida,

infileracdo

gotsiras

urmidade / infiltragio
bolor

zsbertura que possibilite 2 entrada de
insetos efouw roedores

' janelas e portas com telas de protecio
..+ jamelas e portas sem telas de protecdo

. apenas as janelas com telas de
protecio

: apenas as portas com telas de
protecio

* nZo possui janelas

' cozinha ou depdsito junto 3 cozinha
' depésito distante da cozinha
' outro loca

Qusl?

iluminadao

ventilado

fechado

aberto

livre de objetos em desusc

prateleiras ou estantes ou estrados

caixas no chao

mesas/cadeiras

diretamente no ch3o

armario Techado sem vertilacZo

refeictes servidas & consumidas na
cala de aula

refeicdes servidas em refeitdrio
exclusive com mesas & cadeiras ou bancos

refeicties servidas no patio de recreio
e consumidas em mesas ou balcdo com
cadeiras

os escelares comem de pé com o prate
na mao

os escolares comem em peé, com o

prato no balcdo



12, Os alimentos pereciveis sdo
armazenados em:

geladeira domeéstica cu camaras para

refrigerados ou freezer doméstico ou

camaras para congelados

13, Os materizis de limpeza sac
armazenados:

temperatura ambiente

. em local separade dos alimentos

‘ em local junto acs alimentos

partz em local separado dos alimentos

& parte junto 205 alimentos

14, Com que freglencia =
caixa/reservatoric dagus € mpale]

14a. & operacdo de higienizacdc do
reservatoric de 3gua:

14h. A cperacio de higienizacdo do
reservatoric de 2gua € realizada por:

BLOCO B: EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS

15, Os eguipamentes / utensilios
existentes ma cozinha sdo:

obs: Insenr a guantidade de cada
equipamento

' @ cada & meses

 enbre 7 & 12 meses

' acima de 12 meses (1 vez ao ano)
‘ nZo & realizada

' n3o tem reservatorio

‘& registrado

' nZo & registrado

‘ funciondrio da ou escala
| empresa contratada

Fogdo industria
Fogdo domestico
Fogdo = lenha
Geladeira doméestica

Geladeira domestica com

congelador

Farno

Freszer

Filtro para agua
Liquidificador

Balanca

Cimara para refrigerados

Camara para congelados



Balcao térmico
Batedeira
Estedlizador de mamadeiras
Exaustor

Forno de micro-ondas
Termomeiro

Coifa

Espremedor de fruta
Balanca plaaforma
Panela

Panzla de pressac
Caneco

Copo

Frato

Garfo

15,E feita a manutencic dos
eguipamenios exisientes?




17. 4 alimentagdo escolar € preparada
pelaio):

b
\..* pais de alunos

"% alunes

% autro funcionério
15. Os cabeles dos manipuladores de i'_; pouca descartdvel ou rede
alimentos sdo probegidos por:

et N provegidas
19. Todes os funciondrios apresentam-=2 | I yniformes em bam estado de

com: conservacio (limposs, sem furos & rasgos)
e Com sapato fechado

..+ uniformes em bam estado de
conservacdo (limpoes, sem furos & rasgos)

e saim sapato fechado
% uniformes apresentando sujidades efou

Furm & Fasgos) e com sapako fachado

% uniformes apresentando sujidades efou
Furm & rasgos) e sam sapato fechado

\..,r sem uniformes

20. Os manipuladeres apresentam-se 5emM [l adornes (brincos, anéis, pulsairas,
o uso de: colares)

. esmalte ou base nas unhas
Listagem de Manipuladores

25. 08 manipuladores lavam as maos: [0 antes de iniciar o trabalho

M roda vez que muda de stividade
[ | apds usar o banheiro
[ | apds meser no lixo

. aifm outra Si Lu]
Cual? | |

M nso 1ava as mdos
\..* Agua parada

(]

2 Agua corrents
27, As m3as 330 higienizadas oom: o Agua e sabfo

ot Agua, sabdo e dlcool

.igua e saboneke bactericida
':} Agua, sabonete bactericida e dlcoal
.. Agua, sabdo, outro produto.

Qual? |

6. Para a lavagem das maos & utilizado:




28, Quais o3 ikens verificadas na entrega

[ | emperatura
dos alimentos na cozinha central?

[ | prare de validads

M embalagens
. n&s & verificado nenhwm item

1..-4' pano de prato limpo

F e plastice ou papel prdprio para
alimentos ou recipientes fechados

"% n%o s#o protegidos

30. As sobras de alimentos preparados |2 giardadas em cima do fogSo

slio: C.: guardadas na geladeira com protegdo
,..,r guardadas na geladeira sem protegio
L guardadas dentra do farno

et guardadas em cima de um
ballzﬁn,l'mua de apaie

et guardadas debaixe da pia

29, s alimentos preparados =30
protegidas por:

':;- dadas para animais

\_* doadas para outras pesspas
4

L.f guardados em oubro lacal.

Qual?
I n&o hd sobras de alimentas preparados

31. Os ubtensilios utilizados na mnlpular;!u";}: s30 lavados entre a manipulagdo dos
de alimentos crus & Cozides: a|imnm.g Crus e cordos

% s8p lavados e desinfetados entre &
manipulacdo nos alimentos crus & cozidas

..* n&o sdo lavados entre a manipulagdo
das alimentos crus & Cozidos

32. QUaStn tempo os aime:ﬁbua L imediataments
Eedlplml;?de I:rarrﬁil;.urtelt rans C} aré meia hora depois de prontos

"} aré uma hora depois de prontos
"% mais de uma hora depois de pronbes

33.0nde os alimentos cozidos @ prOntes [ 7: o racipiente especifico para transparte

aguardam para serem Lransportados: {exemplo: "hot-box") ou banho-maria ou
balcdo tdrmico au geladeira
e

L n&s panslas em temperatura ambients
" outros utensilios em temperatura

ambients
34.Em gue recipiente os alimentas s3o HH Iz
transpartadas da corinha central para as ,.": na prapria pane
escolas? am recipientes especificas para
uanmrte{ewenph “hot-box")
“r caixa de isopor
.-r tambores
et CBIXE plastica

35. 05 alimentos cozigos si0 servidos: f_; até duas horas depois de prontos
"_.* mais de duas horas depais de prontas




36. Enguante o3 alimentos cozidos e
prantos aguardam para serem servidos
eles ficam:

37. Para lavagem das frutas e hortalicas &
utilizado:

38. AD preparar carne bovina, franga,
peixe ou outra came que faga parte do
hébite alimentar dos alunos, estas 530
servidas:

39, Mo preparo de ovos fritos ou cozidos,
estes sdo servidos:

40, Quais alimentes 530 preparados com
OWDE CFUS!

41. O descangelamento dos alimentas &
feito:

P
.. no banho-maria ou balcdo bérmico ou
geladeira

1...-' Em temperatura ambiente
o : dgua parada

C.F Agua corrente

5.-' dgua corrente & cloro

Lt dgua corrente & outro produto.
=
" n&o sdo lavadas

1..-'ma passada / cozida
,..a-h-empaa.sada,fmzlda

,.-' com & clare & 3 gema duras

5:-' com & clara dura & 3 gema mole
C.- com & clara & 3 gema moles

L no se aplica

M maionese

W creme

M doces diversos

M tortas

M mousse

M nso so preparados alimentos oom
OW0S Crus

C} am dgua corrente

,.-' 2 dgua parada

,.-' am geladeira

__.- am forno micraandas

,.- am temperatura ambiente

.- diretamente na panela em temperatura
uente para o pregaro final
\..* n%o se utiliza alimentos congelados

42, ks mesas ou bancadas de trabalho da’": "X diariaments

cozinha s&o Ianradas.r "

.-' semanalmeante
W gquinzenalmeante
ey
,...-' mensalmente
5.-' nés 330 lavadas

43. Para lavagem das mesas ou bancadas;": 50,5
de trabalho da cozinha: ™, 3 b
central & utilizadg: =< 99U8 & 53020

'\..-" dgua, sabda & cloro

o dgua, sabdo, doro &fau dlcool 70%,
quaterndrio de amdnia, clorhexidina

'

.." outro produto
T —




44. O piso da cozinha central & lavada: | : giariaments

E
L. semanalmente
P

i.F guinzenalmente

45, Para lavagem do piso € utilizada: |

Gual? |

46. O lixo & colocado:| ¥ am recipiente proprio para lixo com
saco plastics & com tampa sem conkato
rmanual
\._f am recipiente proprio para lixo com
saco pldstics & com tampa com contato
manual
..} em recipients proprio para lixo com
saco plistico e sem tampa
..} em recipients proprio para lixo sem
saco pldstics & com tampa sem conkato
manual
Fem recipiente proprio para lixo sem
s3Co pldstico & oo tampa oo Contato
manual
fem recipiente proprio para lixo sem
saco plistico e sem tampa
..} apenas em saco plastico

E}ﬂtﬂ‘.l‘ﬂﬂ

47. O recipiente onde & colocado o lixo €:7% jayade com dgua
hot lAvado com dgua 2 =abdno
L. lavado com dgua & s=abio e desinfetado
L2 nSo é feita a limpeza

48. A limpeza do recipiente onde & ! giariamente

colocado o lixo & fh_lr:a{} al

B
i..* guinzenalmente

49. O controle de pragas & realizado por |
fincl m:'_:: de um servignr especializado
. do cazinha central

.. ndo & realizado
50. O controle de pragas & realizado: ! spaixo de & meses
':;3 de & em & meses
. uma ver ao ano
51. Responsabilidade pela solicitacds dofl cozinha central

contrale de pragas:gg " u




52. HA aplicagdo do teste de
aceitabilidade?

B3, Quem planeja & ooordena a aplicacdo

do teste de aceitabilidade?

B4, Quem aplica?

E5. Em guais sitsaghes & aplicada?

56, Qual a freguéncia

57. Qual o ndmera de escolares que

participam dos bestes de aceitabilidade?

EB. Para aplicagdo do teste de
aceitabilidade é{sd0) utilizadals) a{s)
migtodods):

549, O tesbe de aceitabilidatge atende os
indices de 85%(escala hedinica) ou 90%

(resto-ingestio)?

Lisim
L. nio

[

L. nutriciznista BT da EE

..} merendeira

e

Lo~ professor

..+ diretor da escola

.. Coordenador da Alimentagdo Escolar
" Outros

o

...* nutricionista RT da EE

\.* merendeira

e

.~ professor

" diretor da escola

..+ Coordenador da Alimentagido Escolar
.} Outros

| alteragies no preparo dos alimentos
| avaliagdo da aceitagdo dos cardapios
praticados

[ | avaliagdo da aceitagdo dos novos
cardapios

[ | introducdo de alimento novo.

[
Lt meEnsal

.-} no hé freqiidncia estabelecida

b ]

L4 100
" mais de 100

.F todas os escolares

3 escolares

{nibmero exato de ascolares)

\..* escala heddnica

'+ resto-ingestdo

I} cartelas lidicas

% escala heoBnica e resbo-ingestio

C.F escala heddnica e cartelas Iddicas
t} cartelas Iddicas & resto-ingestio
" n#o se aplica

L.hsim

.. nfio




Deposito Central

BLOCO A: EDIFICIOS E INSTALACOES DA AREA DE PREPARO DE
ALIMENTOS

1. & drza externa do deposito ndo ohjetos em desuso
apresenta: ’
animais
nsetos
roedores
ixo
2, O piso do deposito &: Svaval
nivelado

de facil limpeza
nclinade para o rale

nao lavavel (de chio batido, de terra
ou nEo exists piso)

..~ possui{em) sistema de fechamenta
ou tela gus impeca a entrada de roedores
g inseios

3. Mo piso, ois] ralo(s) ou canaletals):

: mdo possuilem) nenhuma protegdo
que impega 2 entrada de roedores &
insetos

~ nao ha ralos ou canaletas

4, As paredes do depasito ndo holor

apresentam: ) . N
umidade § infiltragdo

oesCascamento

rachaduras

. , - nfiftragdo
3. Os forros/tetos nao apressniamd a
goteiras
umidade § infiltragdo
oolor
abertura que pessibilite a entrada de
insetos efou roedores
6. O depésito possui: | janelas e portas com telas de
protesdo
! janelzs & portas sem t=las de
protesdo
.. apenas as janelas com telas de
protesdo
. apenas as portas com telas de
protesdo
' mao possui janelas



Deposito Central

BLOCO B: AREA DE ARMAZENAMENTO DE ALIMENTOS

-

7. 0 local de armazenamento dos ndo luminada
pereciveis ai
ventilado
fechada
abarto

Livre de objetos am desuso

= — S —— .
8. Os alimentos ndo pereciveis s3o prateleiras ou estantes ou estrados

armazenados em: ] N
caixas no chio

mesas/ cadeiras
dirgtaments no chao
armarios fechados sem ventilacio

9. 05 zlimentos ndo perecivess ficam com espago para circulacda de ar

dispostos no armazenamenta:
afastado do pizo

utiliza-se o sisterma PVYPS: o primeiro
que vence o primeiro gue sai

ivre de sujeira, sucaas e
embalagens gresseiras (madeira,
papeldo)

encostados na parede

nenhuma das alternativas

= £ lwals =3 . -
10. Os alimentos FEFE‘:';E" 520 geladeira doméstica ou cimaras para
= ' . r ..
armazenadas 8Mi wfrigerados ou freezer domeéstico ou
camaras para congelados

temperatura ambiente
nao ha estoque de pereciveis

BLOCO C: AREA DE ARMAZENAMENTO DE MATERIALS DE LIMPEZA

11. Os materiais de limpeza s30

¢ em local separado dos alimentos
armazenados:

..+ em local junto aos alimentos

..+ parte em local separado dos
alimentos e parte junto aos alimentos



12. As mesas ou bancadas de trabalho o

do depdsko alip lsvadas: = =manalmente
4 guinzenalments

& mensalmenta
nlu 30 lavadas
nlu existem mesas ou bancadas

13. Para lavagemn das mesas ou hm:ar.hs &gua
de trabalne do depdsito & utilizado:
&gua 2 sabidn

.+ dgua, sabdo & cloro

Wt * dgua, sabdo, clom efou Aloool 70%,
quaternario de ambnio, clarhexiding

L Agua, sabdo & outro produbo

=

.5 putro produte

—
14. O piso do depdsite & lavado: |1 Jiaramente

.7 semanalmente
L guinzenalmente
L+ mensalmente
't nfo se aplica

15. Para lavagem do piso & utilizado: | Agua
i &gua e sabdp
o Agua, sabdo & claro
L

3 #gua, sab%o & outro produta
ual?

.t outro produts

=
BRI G N

16, O controle de pragas é realizado

por Srins: .~ de um servigo especializado

.+ do depdsita central

.. nio ¢ realizado
17. O controle de pragas € realizado: 2 apaivn de & meses
.5 de & em & meses

LF Uma vez ag ang

18, Responsabilidade pela salicitagda do -L"- dapdsit tral

controle de pragas: O
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