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Denuncia na Promotoria Publica/GO
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Considerando

!

Importancia da alimentacdo na promocéao da saude dos escolares;
Politica Nacional de Alimentacdo e Nutricdo (1998);

Diretrizes operacionais para o planejamento de atividades do PNAE
(2004);

Resolucado CFN no. 358 que dispde sobre as atribuicoes do
Nutricionista no ambito do PAE (2005);

Proposta

!

Estudo intersetorial para avaliar e monitorar a qualidade microbiologica e
nutricional da alimentacdo nas escolas da rede publica de Goias, bem
como diagnosticar as condic¢des fisico-estruturais das cantinas escolares



Avaliacao e monitoramento da qualidade da
alimentacao escolar em Goias (2004/2008)
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DESENVOLVIMENTO

AcoOes executadas dentro de uma linha tematica de intervencao sobre os
condicionantes e intervenientes que oportunizam a oferta de uma alimentacao
saudavel nas escolas envolvidas

FASE 1

Das 3.527 escolas foram amostradas 704 escolas publicas;
Capacitacao de supervisores/fiscais da VISA — GO;

Diagnostico: Check-list para verificar condicboes sanitarias de instalacoes
fisico-estruturais das cantinas e de higiene e saude das merendeiras;

Avaliacao microbiologica e nutricional das refeicoes produzidas e verificacdo
potabilidade da agua.



FASE 2

Seminario envolvendo gestores municipais e fiscais das VISAs
municipais para discusséao e avaliagcao dos resultados encontrados;

Contratacao de 120 nutricionistas para a implementacao do
preconizado na Resolucado CNF 358/2005;

Capacitacao dos nutricionistas contratados;

Elaboracédo de material instrucional para a Fase 3.

FASE 3

Workshops com nutricionistas cuja tematica foi a avaliacao do “feito &
por fazer” nos municipios;

Capacitacao dos Multiplicadores das Regionais/SES-GO para instruir, em
nivel municipal, todos os manipuladores de alimentos nas escolas.



FASE 1 - Quadro resumo do diagndstico

Tipo de questionario

Check-list

- Condic0Oes de higiene pessoal dos manipuladores de alimentos

- Condicdes da edificacao onde é produzida a alimentacdo escolar

- Condicdes dos equipamentos e utensilios utilizados na producéo da alimentacao
- Condic¢des de higiene operacional na producéo da alimentacao

- Condicoes de processamento dos alimentos oferecidos

Analise de agua
- Agua potavel, ligada a rede publica e com potabilidade testada
- Caixa d’agua em condicdes de uso e higiene

Analise microbiologica e fisico-quimica das refei¢cdes produzidas

Composicao quimica das refeicdes produzidas




FASE 1 — Eventos realizados

Evento Tematica Periodo Local
Capacitacao dos Fiscais / Metodologia para a coleta Nov/2004 a Goiania
VISA e Supervisores / das amostras e Abril/2005

Regionais - Goias

aplicacao do check list




FASE 2 — Eventos realizados

Evento Temética Periodo Local
Seminario com gestores | Responsabilidade compartilhada | Out/2005 | Goiania
municipais e fiscais / sobre a Alimentacao Escolar
VISAs
Capacitacao dos Atualizacédo teorica-pratica dos Maio a Goiania

nutricionistas do PAE-GO | profissionais relacionando suas | Junho/2006

atribuicbes ao Programa

Municipal de Alimentagcao
Escolar




MATERIAL INSTRUCIONAL



MATERIAL INSTRUCIONAL



MATERIAL INSTRUCIONAL



FASE 3 — Eventos realizados

Evento Temética Turma Periodo Local
Workshop para Plano de Acéo para 2007 01 Dez/2006 Goiania
Nutricionistas
Capacitacao de PAE 15 Maio a 15 M sede
Multiplicadores Abordagem do Material (461 Mu) | Ago/2007 de R/GO
Instrucional
! #
$ Material instrucional & ( )

%







DESDOBRAMENTOS

Lei de Seguranca Alimentar e Nutricional no. 11.346 de set/2006;

Portaria Interministerial no 1010 de 08/05/2006. Institui as Diretrizes
para a Promocao da Alimentacdo Saudavel nas Escolas de educacao
infantil, fundamental e nivel médio das redes publicas e privadas, em
ambito nacional;

CECANE - GOIAS

Resolucdo/CD/FNDE Né 38 de 16/07/2009. Dispbe sobre o
atendimento da alimentac&o escolar aos alunos da educacao basica no
PNAE;

Lei 11.947 de 16/06/2009. Dispde sobre o atendimento da alimentacao
escolar e do Programa Dinheiro Direto na Escola aos alunos da
educacéao basica.
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Delineamento de novos estudos (2009 e 2010)
(PG-NUT/UFG)

Percepcoes de risco sobre sanidade
de alimentos por manipuladores
da alimentacao escolar

Monitoramento: Avaliacao dos Aspectos
Higi€énico-Sanitarios na Producéo da
Alimentacao Escolar em escolas publicas de Goias
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